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1. Indledning

Denne ydelsesaftale indgas mellem Ministeriet for Fadevarer, Landbrug og Fiskeri (herefter Fgdevareministeriet eller
FVM) og Aarhus Universitet (AU). Aftalen vedrgrer universitetets leverance af forskningsbaseret myndighedsbetjening
inden for ravare- og fedevarekvalitet, forbrugerpraeference og -adfeerd samt mad- og maltidsvaners betydning for sund-
hed og baeredygtighed til FVM i perioden 2025-2028. Ved AU vurderes Institut for Fedevarer (FOOD), MAPP Centret ved
Institut for Virksomhedsledelse (MAPP), Institut for Ecoscience (ECOS) og Institut for Agrogkologi (AGRO) samt Dan-
marks Institut for Peedagogik og Uddannelser (DPU) at levere starstedelen af den forskningsbaserede myndighedsbetje-
ning pa FVM’s omrade: Ved enkelte opgaver kan andre AU-institutter og Internationalt Center for Forskning i @kologisk
Jordbrug og Fedevaresystemer (ICROFS) involveres.

1.1 Formal

Ydelsesaftalens formal er at beskrive den faglige ramme for den forskningsbaserede myndighedsbetjening, som AU for-
ventes at udfare inden for den bevilling, der fremgar under finanslovens §24.34.20 inden for fgdevarekvalitet og forbru-
geradfeerd. Dette omfatter dels de faglige indsatsomrader inden for hvilke, universitetet leverer ydelser til FVM, dels den
forskningsmaessige infrastruktur, som FVM medfinansierer pa universitetet som grundlag for den forskningsbaserede
myndighedsbetjening. Arbejdsprogrammets formal er i tilleeg hertil at beskrive de konkrete opgaver og projekter, som
forventes igangsat og/eller gennemfgrt i det kommende &r. Arbejdsprogrammet er vedlagt ydelsesaftalen som bilag.

Den forskningsbaserede myndighedsbetjening omfatter fire typer ydelser:
e Forskningsbaseret radgivning
o Forskningsbaseret overvagning og fagdatacentre
e Forskningsbaseret beredskab
o Forskning og generel kompetenceopbygning

Ydelserne i relation til fadevareproduktion er malrettet fglgende faglige indsatsomrader, der alle har til formal at under-
stotte udviklingen af et sundere og mere baeredygtigt fadevareforbrug:

1. Ravarekvalitet og produktionsmetoder

2. Fadevarekvalitet, nye fedevarer og processering

3. Forbrugeradfeerd- praeferencer og maltidsvaner

Nedenfor beskrives for hvert indsatsomrade de ydelser FVM forventer leveret i henhold til ydelsesaftalen. Arbejdspro-
grammet beskriver de konkrete opgaver og projekter, som forventes igangsat og/eller gennemfart det kommende ar.

1.2 Udmentning af de strategiske sigtelinjer

Ydelsesaftalen udmeanter de strategiske sigtelinjer, som FVM har udarbejdet bl.a. med henblik pa at danne retning for mi-
nisteriets vidensbehov. Centralt for denne ydelsesaftale er de malbilleder, som omhandler hhv. sundere fadevarer og
veekst i fadevareklyngen.

Rammen for forskningen, der omfattes af denne ydelsesaftale er de politiske malsaetninger om gren omstilling, som bl.a.
forudseetter baeredygtig og ressourceeffektiv landbrugs- og fedevareproduktion og -forbrug, herunder fokus pa menne-
skers sundhed samt reduktion af klimabelastningen fra fedevareproduktion og -forbrug samt reduktion af madspild.

Fadevareerhvervet skal kontinuerligt udvikles i forhold til at minimere effekter pa miljg og klima. Indsatsen pa omradet skal

have fokus pa, at et mere baeredygtigt fedevareforbrug ogsa er et sundere forbrug og derfor er afgagrende i indsatsen
mod overvaegt og livsstilssygdomme og for fremme af folkesundheden.
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Malseetningernes centrale temaer om fadevarekvalitet, sundhed, eksport, veekst i fadevareklyngen, gren omstilling og
beskeaeftigelse indebaerer en efterspergsel efter viden om:
o Udviklingen i markedet for fadevarer,
¢ Forbruget af fadevarer og forbrugets effekt pa befolkningens sundhedstilstand og behov for gget viden derom,
o Efterspgrgsel efter sunde og baeredygtigt producerede fgdevarer som grundlag for en baeredygtig gkonomisk veekst
og beskaeftigelse,
¢ Udvikling og fremme af sunde og baeredygtige mad- og maltidsvaner i befolkningen.
e Hertil kommer ogsa et behov for viden om nye muligheder i forhold til de traditionelle adfeerdsregulerende instru-
menter, sdsom kampagner, pabud, kontrol, overvagning, afgifter og stette.

Myndighederne star hermed over for en central udfordring om at kunne overvage, vurdere og dokumentere fadevarekva-
litet og -sikkerhed samt sundhed og baeredygtighed pa et solidt videnskabeligt grundlag. Myndighederne har ogsa behov
for at kunne vurdere forbrugeradfeerd og -praeferencer og at gennemfgre analyser og implementere nye, alternative ad-
faerdseendrende foranstaltninger/incitamentsstrukturer for at fremme sunde og baeredygtige mad- og méltidsvaner, an-
svarlig og trovaerdig markedsfgring og maerkning af fadevarer, f.eks. baseret pa partnerskaber, producentansvar og mar-
kedsdrevne modeller. Hertil kommer et behov for viden om betydningen af myndighedernes interventioner og formidlin-
gens betydning for forbrugernes sundhed.

Samtidig er Danmark forpligtet til at falge op pa FN’s 17 baeredygtighedsmal (2015) og dermed bidrage til bl.a. bedre er-
naering, bedre helbred og sundere liv for alle, samt at produktion og forbrug er baeredygtigt og klimavenligt. Spgrgsmal
om baeredygtige forbrugerindsatser skal saledes anskues i et bredt perspektiv, der bAde omhandler naeringsstoffer, pro-
duktions- og forbrugermgnstre samt madspild. EU’s "jord til bord strategi" og afledte initiativer saetter rammer for omstil-
ling til et mere beeredygtigt fodevaresystem, herunder gennem maerkningsordninger og ved at indarbejde beeredygtig-
hedsbegrebet i ny sektorlovgivning, herunder som en del af godkendelsen af nye produkter.

Den eksisterende og fremtidige regulering, samt virksomhedernes egen registrering, genererer endvidere mere og mere

dokumentation og detaljerede data om forbrug, fadevarer, brug af sidestremme’ i produktionen, der til stadighed skaber
behov for verifikation og fortolkning i forhold til virkeligheden, og som nadvendiggar konstante overvejelser om ngdven-
dighed og optimal udnyttelse af ressourcer.

Under hvert indsatsomrade er der fastlagt konkrete strategiske sigtelinjer.

' Med sidestremme menes restprodukter, som ellers vil ende som madspild eller madaffald, men som ofte har et meget stort potenti-
ale mht. at udvinde eller bruge hele produkter som ingredienser i fadevarer. Herved gges veerdien i vaesentlig grad for sddanne rest-
produkter.
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2. Faglige indsatsomrader

De tre indsatsomrader inkluderer mange led i et fadevaresystem hvor indsatsomrade 1 'Ravarekvalitet og produktions-
metoder’, deekker produktion af ravarer, som enten anvendes direkte til konsum eller oparbejdes til feerdige fadevarer.
Indsatsomrade 2 'Fgdevarekvalitet, nye fadevarer og processering’ er det nzeste led i fedevaresystemet og omfatter ud-
vikling og fremstilling af eksisterende og nye fgdevarer samt ingredienser. Indsatsomrade 3 'Forbrugeradfaerd, -preefe-
rencer og maltidsvaner’, er et andet vigtigt led, som omfatter forbrugerens perspektiv pd nuvaerende og nye fadevarepro-
dukter, kost- og spisevaner. Desuden daekker omradet kommunikation og formidling til forbrugerne. Forskning og radgiv-
ning tager udgangspunkt i et fadevaresystem perspektiv, hvor de specifikke emner og opgaver ses i sammenhaeng med
andre elementer af fadevaresystemet og behovet for at hvert element understgtter forandring pa tvaers af fedevarepro-
duktion, forarbejdning, detail/food service og forbrug i et helhedsorienteret perspektiv.

2.1 Ravarekvalitet og produktionsmetoder

| dette indsatsomrade er der fokus pa selve ravaren, som enten kan indtages direkte af forbrugeren eller kan anvendes til
videre forarbejdning. Der fokus pa ravarens sammensaetning, beskaffenhed og sensoriske egenskaber samt holdbarhed
under efterfalgende lagring i forhold til produktionsmetode, ravarevalg, opbevaringsforhold og egnethed til videre forar-
bejdning.

Formalet er at opbygge viden om, hvordan forskellige kvalitetsaspekter ved ravaren, herunder de sensoriske, de ernae-

ringsmaessige og de funktionelle egenskaber, diversiteten og mangfoldigheden af ravaren, ravarens efterfelgende hold-
barhed pa lager og dens egnethed til videre forarbejdning samt miljg- og klimapavirkningen, som pavirkes af forskellige

produktionsmetoder af ravaren og valg af afgrede og type. Samlet set er det viden, som kan anvendes som dokumenta-
tion af erhvervet og myndighederne.

Forskningsbaseret radgivning

Der ydes radgivning i, hvordan kvaliteten af bade animalske og plantebaserede ravarer afhaenger af sammensaetningen
af forskellige typer af produktionssystemer samt hvordan spild under ravareproduktion kan minimeres og ravarernes
miljg- og klimaftryk kan optimeres, og hvordan disse kan vurderes pa baggrund af eksisterende datagrundlag, opggrelses-
metoder, certificeringer og standarder for at fremstille mere baeredygtige ravarer. Kvalitet omfatter bade de sensoriske
kvalitetsaspekter, som smag, aroma, tekstur og udseende, funktionalitet, de sundhedsmaessige aspekter, som indholdet
af naeringsstoffer, sundhedsgavnlige og -skadelige stoffer samt radgivning om metoder og objektive og valide kriterier til
dokumentation af kvalitetsaspekter i ravarerne.

Endvidere ydes der radgivning i, hvilke typer af bade animalske, marine og plantebaserede ravarer, som er velegnede til
fremstilling af f.eks. alternative proteiner eller andre typer af komponenter, samt hvilke teknologier, herunder bioraffine-
ring, som giver det starste udbytte og den bedste kvalitet og de mest baeredygtige rdvarekomponenter.

Forskning og generel kompetenceopbygning

Indenfor 'Ravarekvalitet og produktionsmetoder’ er der fokus pa vidensopbygning omkring bade plantebaserede, marine
og animalske ravarer samt komponenter, som kan udvindes af ravarerne, som f.eks. alternative proteiner. Plantebase-
rede ravarer omfatter cerealier, frugt, grensager, krydderurter m.v., mens animalske fedevarer omfatter ked, aeg, maelk
og fisk herunder fra cellebaseret produktion. Ligeledes kan komponenter udvundet af ravarer veere bade 'grenne’ og 'bl&’
fra hhv. planter eller fra havet. Der laegges veegt pa at udvide spektret af dyrkede plantearter og sorter som understot-
telse af omlaegning til mere plantebaseret kost samt muligheden for tilpasning til klimaforandringer for at sikre stabil for-
syning og kvalitet.

For bade de plantebaserede og animalske ravarer er der behov for vidensopbygning om, hvilken betydning den geneti-
ske baggrund af ravaren, dvs. ravarens diversitet og mangfoldighed i form af sorter eller typer af ravarer, og produktionen
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af ravaren har pa forskellige kvalitetsaspekter, som f.eks. naeringsveerdien, indholdet af sundhedsgavnlige — eller skade-
lige komponenter, den sensoriske kvalitet og funktionaliteten af rdvarerne samt ravarens efterfglgende holdbarhed pa
lager og dens egnethed til videre forarbejdning. Produktionens betydning for kvaliteten af plantebaserede ravarer omfat-
ter bl.a. betydningen af sort/type, dyrkningsforhold (produktionsmetoder, ggdsknings- og vandingsstrategier, klimaforhold
mm.) i marken/drivhuse og hgstforhold, og dette undersgges i sammenhaeng med spild, lagertab og sortering. Produktio-
nens betydning for kvaliteten af animalske ravarer omfatter bl.a. den genetiske variation, fodrings- og slagtning/malk-
nings-strategier og teknikker. Produktion af ravarekomponenter, som f.eks. alternative proteiner omfatter bioraffinering og
cellebaseret fedevareproduktion, inklusive ekstraktions- og oprensningsmetoder og -teknikker. For bade produktion af
plantebaserede og animalske ravarer, samt produktion af ravarekomponenter er der fokus pa vidensopbygning om opti-
mal sensorisk og ernaeringsmaessig kvalitet set i forhold til optimering af udbytte og minimering af tab og svind samt ud-
nyttelse af sidestramme og reduktion af miljg- og klimaaftrykket, saledes at man far den mest baeredygtige produktion af
ravarer, direkte til konsum eller til forarbejdning til andre fadevarer.

Sigtelinjer for indsatsomradet:
Det er et mal for indsatsen inden for 3-5 ar at derer:

¢ Opbygget vidensgrundlag om egnede produktionsmetoder til fremstilling af sunde, velsmagende, hgjfunktionelle
og baeredygtige ravarer som anvendes direkte som fadevarer eller som ingredienser.

e Opbygget viden om hvordan en mere klimavenlig og klimatilpasset produktion kan sikre en gnsket, stabil og opti-
mal kvalitet med hensyn til naeringsveerdi, funktionalitet, sammensaetning af indholdsstoffer og sensoriske egen-
skaber af ravarer.

e Opbygge viden om optimal udnyttelse, holdbarhed og processerbarhed af ravarer.

¢ Opbygget vidensgrundlag om forskellige ravarers miljg- og klimaaftryk og malemetoder/opgerelsesprincipper for
miljg- og klimaaftryk for ravarerne (herunder ved anvendelse af LCA).

Der er et mal for indsatsen inden for 5-8 ar, at der indenfor marine, plante-baserede, animalske eller andre kilder til fede-
varer er:
e Opbygget vidensgrundlag om alternative baeredygtige proteinkilder samt deres ernaeringsmaessige og sensoriske
profil.
e Opbygget vidensgrundlag om udvidelse af mangfoldigheden af ravarer og ingredienser ved at introducere nye ty-
per af ravarer med optimale ernaeringsmaessige og sensoriske profiler.

2.2 Fodevarekvalitet, nye fodevarer og processering

I modsaetning til 2.1. hvor der er fokus pa ravarer er det i dette indsatsomrade fokus pa faerdigvaren eller nye fgdevarer
og ingredienser efter forarbejdning.

Formalet er at opbygge viden om, hvordan forskellige opbevarings-, fremstillingsmetoder og -teknologier eller nye typer
af fgdevarer eller ingredienser pavirker den feerdige fadevares kvalitet, samt disse metoders miljg- og klimapavirkning.
Det er viden, som kan anvendes som dokumentation af erhvervet og myndighederne.

Forskningsbaseret radgivning

Der ydes radgivning i, hvordan den sensoriske og ernaeringsmaessige kvalitet af bade animalske og plantebaserede fg-
devarer afhaenger af processeringsmetoder og -teknologier, tilsaetning af nye ingredienser, opbevaring og emballering
samt, hvordan fadevarernes svind og spild kan minimeres og deres miljg- og klimaftryk kan optimeres. Dette vurderes pa
baggrund af eksisterende datagrundlag, opgerelsesmetoder, certificeringer og standarder for at fremstille mere beeredyg-
tige fodevarer. Indenfor fadevareomradet omfatter radgivning fremstilling og anvendelsesmuligheder for nye typer af fo-
devarer og ingredienser til fremstilling af fadevarer af hgj kvalitet. Nye fadevarer kan f.eks. veere nye tropiske fodevarer
eller cellebaserede fadevarer, og ingredienser kan vaere nye 'grgnne’ eller 'bla’ proteiner fra mikro- og makroalger eller
tang. Inden for ingrediensomradet ydes der isaer radgivning indenfor anvendelse af sidestremme fra produktionen samt
minimering af madspild®. Der radgives omkring potentielle sidestramme, som kan anvendes som ingredienser i fadevarer
eller inkorporeres i nye emballeringstyper, hvorved man kan minimere anvendelse af plast, herunder viden om betydnin-
gen af forskellige kontaktmaterialer for holdbarhed, sundhed og kvalitet. Radgivningen omfatter endvidere udvinding og
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optimering af indholdsstoffer fra sadanne sidestramme samt vurdering af deres kvalitet, miljg- og klimaaftryk. Der ydes
desuden radgivning i hvilke malemetoder, som kan anvendes til evaluering og validering af sensoriske kvalitetsaspekter,
funktionalitet, de sundhedsmaessige aspekter, herunder indholdet af neeringsstoffer, sundhedsgavnlige og -skadelige
stoffer, som kan anvendes til dokumentation af fadevarers forskellige kvalitetsaspekter.

Der radgives om fgdevarers miljg- og klimaaftryk baseret pa standardiserede og internationalt anerkendte metoder her-
under LCA og databaser samt om brugen af disse ift. certificering, offentlige og private maerkningsordninger og forbru-
gerinformation i gvrigt.

Forskning og generel kompetenceopbygning

Der er behov for at opbygge viden om, hvordan nye klimavenlige og skansomme opbevarings- og lagringsmetoder samt
forarbejdnings- og processeringsmetoder, som f.eks. minimal processering, praecisionsfermentering og anvendelse af
nye enzymer pavirker forskellige kvalitetsaspekter og holdbarheden af fadevaren, samt hvordan kvaliteten af den feerdige
fedevare pavirkes af de ravarer og ingredienser, som er blevet anvendt til fremstilling. Ud over forlaengelse af holdbarhe-
den, som er et vigtigt kvalitetsaspekt i forhold til at reducere madspild, omfatter kvalitetsaspekterne ogsa naeringsvaer-
dien, indholdet af sundhedsgavnlige komponenter, den sensoriske kvalitet og funktionaliteten af fadevarerne. Desuden
indgar metoder som f.eks. kemiske og in vitro-metoder til bestemmelse af de forskellige kvalitetsaspekter.

Der er meget stort fokus pa beeredygtighedsaspektet i forbindelse med fremstilling og lagring af fadevarer, hvorfor det er
ngdvendigt at evaluere, validere og dokumentere samspillet mellem baeredygtigheden af fadevarerne og fremstillingsme-
toderne i forhold til deres holdbarhed.

Inden for nye fadevarer og ingredienser er der behov for at opbygge viden om mere baeredygtige plantebaserede fade-
varer og ingredienser, som delvist eller helt kan erstatte animalske fedevarer og ingredienser. Da de plantebaserede fg-
devarer og ingredienser ofte ikke har den samme funktionalitet, ernaeringsmaessige eller sensoriske profil som de animal-
ske fadevarer og ingredienser, er der behov for vidensopbygning i at udvikle og fremstille plantebaserede fgdevarer og
ingredienser, som har tilsvarende egenskaber som de animalske fgdevarer og ingredienser. For at opna disse egenska-
ber kan det veere ngdvendigt med en hgjere forarbejdningsgrad i form af ultraprocesserede fadevarer. Der er behov for
at fa kortlagt bade de positive og negative konsekvenser ved ultraprocessering, da dette er meget lidt belyst iseer for
plantebaserede fgdevarer. Eksempler pa sadanne plantebaserede fadevarer og ingredienser omfatter imitationer af
kendte animalske produkter sasom plantebaserede burgere, oste- eller maelkeimitationer og seggeerstatninger savel som
kendte og nye innovative plantebaserede fadevarer. Ud over plantebaserede fgdevarer, omfatter nye typer af fadevarer
f.eks. cellebaserede fgdevarer (in-vitro ked/maelk), hvor det er ngdvendigt med viden omkring fremstillingsmetoder og
kvaliteten af sddanne nye fadevarer. Det er ngdvendigt at opbygge viden om i hvilken grad en fadevare er baeredygtig i
forhold til dens miljg- og klimaaftryk sdvel som andre parametre. Dette omfatter udvikling og tilpasning af standardise-
rede og internationalt anerkendte metoder herunder LCA og opbygning af databaser for relevante fadevarer samt brugen
af disse ift. certificering, offentlige og private maerkningsordninger og forbrugerinformation, herunder i forhold til forskel-
lige kost-sammensaetninger.

Inden for nye ingredienser er der ogsa behov for viden om reduktion af madspild og udnyttelse af sidestrgmme til udvin-
ding eller fremstilling af nye ingredienser, som kan anvendes til mere baeredygtige eller sunde fgdevarer eller i nye mere
baeredygtige bioemballagetyper som alternativer til plasttyper baseret pa fossilt braendstof. Hertil er det behov for viden
om, hvordan forskellige eksisterende og nye teknikker eller teknologier, som f.eks. fermentering, praecisionsfermentering
eller enzymbehandling, vil pavirke udnyttelsen og kvaliteten af sidestrammene.

Der er desuden behov for viden om, hvordan anvendelse af sidestreammene til fremstilling af fadevarer og emballagety-
per pavirker parametre som holdbarhed, klimaaftryk, bioemballagers stabilitet og nedbrydelighed, samt fgdevarens er-
naeringsveerdi, funktionalitet, smag og risici ved anvendelse af sidestramme.

Sigtelinjer for indsatsomradet:

Det er et mal for indsatsen inden for 3-5 ar, at der er:
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¢ Opbygget vidensgrundlag om egnede lagrings- og forarbejdningsteknologier til fremstilling af sunde, velsmagende,
funktionelle og baeredygtige fadevarer med optimal holdbarhed.

¢ Opbygget viden om fremstilling af plante-baserede fadevarer og — ingredienser, som har samme kvalitetskarakteri-
stika som de tilsvarende animalske fgdevarer/ingredienser.

e Opbygget vidensgrundlag inden for anvendelse af sidestreamme til fremstilling af ingredienser til fadevarer og
bioemballager samt reduktion af madspild.

¢ Konsolideret vidensgrundlag om fadevarers miljg- og klimaaftryk og malemetoder/opgarelsesprincipper for milja-
og klimaaspekter af fgdevarer (herunder LCA).

¢ Konsolideret metodegrundlag til vurdering af forskellige typer og anvendelse af miljg- og klimamaerkning af fedeva-
rer.

Der er et mal for indsatsen inden for 5-8 ar, at der er:
¢ Opbygget vidensgrundlag om metoder og teknikker, som kan anvendes til cellebaserede fgdevarer, ingredienser
og hybridprodukter.
¢ Opbygget vidensgrundlag om aspekter inden for fadevaresikkerhed, forsyningssikkerhed samt sundhedsgavnlige
og sundhedsskadelige effekter af nye fgdevarer og ingredienser.
¢ Nye biobaserede materialer og fadevareemballager tilpasset forskellige produkter med fokus pa @get genanven-
delse og minimering af fadevarespild.

2.3 Forbrugeradfaerd, -praeferencer og maltidsvaner

Formalet er at opbygge viden om udviklingen i nationale og internationale forbrugertrends, - adfaerd og -praeferencer
samt forbrug og maltidsvaner som grundlag for sunde og baeredygtige fadevarer og maltider. Samtidig skal forskellige
forbrugersegmenters krav til optimal smags- og ernaeringsmaessig kvalitet, samt myndighedernes behov for viden om
forbrugernes adfaerd og -preeferencer for fgdevarer og forbrugernes opfattelse af diverse former for sundhedsformidling
(f.eks. meerkning) og interventioner opfyldes. Dette med fokus pa myndighedernes og virksomhedernes muligheder for at
foretage malrettet kommunikation samt malrette kampagner og strukturelle indsatser til specifikke forbrugergrupper. s.
Desuden er formalet at opbygge viden om forbrug, kostmenstre, maltidsvaner, holdninger, efterspargsel og afsaetnings-
muligheder for sunde, ernzeringsrigtige og baeredygtige mad og maltider, som er tilberedt i hjemmene eller i food service-
sektoren og som samtidig opfylder forskellige kunde- eller befolkningsgruppers krav.

Forskningsbaseret radgivning

Der ydes radgivning inden for efterspargsel af fadevarer blandt forskellige forbrugersegmenter, som f.eks. forskellige
alderskategorier (bgrn, unge eller ldre), eller forbrugere med forskelligt uddannelsesniveau eller indkomst. Dette inklu-
derer kortleegning af befolkningens og seerlige befolkningsgruppers opfattelse af og forstaelse for sundheds- og bzere-
dygtighedsaspekter ved mad og maltider samt forstaelsen og effekten af kostradene. Radgivning vedr. efterspgrgsel af
fedevarer omfatter forbrugersegmenters opfattelse, accept, indsigt og holdninger til forskellige fedevarer samt hvordan
forskellige barrierer og motivationsfaktorer pavirker deres indkabs-, forbrugs- og spisemgnstre af sddanne fgdevarer og
hermed betydningen af disse fadevarer for forbrugersegmenternes velvaere, sundhed og livskvalitet. Isger ydes der rad-
givning inden for forbrugersegmenternes bevaeggrunde-, indkgbs-, forbrugs- og spisemanstre af baeredygtige og sunde
fedevarer og maltider, samt deres viden om og kendskab til fedevarernes klimaaftryk og effekt pa deres sundhed, vel-
veere og livskvalitet. Sunde og/eller baeredygtige foedevarer omfatter diverse nye og kendte plantebaserede produkter,
som f.eks. forskellige typer af beelgfrugter, alternative proteinkilder, samt sunde fgdevarer med et reduceret indhold af
sukker, fedt og salt. Radgivning inden for dette felt omfatter ogsa andre typer af fedevarer eller maltider, som er malrettet
forbrugersegmenter med saerlige behov. Dette kan veere maltider med hgijt proteinindhold malrettet smatspisende aeldre,
eller maltider med reduceret fedt, sukker eller salt, som er malrettet overvaegtige eller forbrugersegmenter, som lider af
forskellige livstilssygdomme som f.eks. diabetes eller forhgjet blodtryk.

Inden for omradet ydes der radgivning omkring forbrugernes viden, holdninger og adfaerd til fedevarer i detailhandlen

eller i foodservicesektoren, herunder professionelle kakkener. Dette omfatter hvilke former for nudging og strukturelle
tiltag i bade foodservicesektoren og detailhandlen, som kan aendre maltidsvaner og hermed fremme sundere og mere
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baeredygtige mad- og maltidsvaner blandt forskellige befolkningsgrupper. Herunder hgrer ogsa radgivning i forbrugernes
opfattelse, holdninger til og forstaelse af forskellige typer af maerkningsordninger og sundhedsanprisninger, som anven-
des pa fadevarer i detailhandlen eller i foodservicesektoren. Maerkningsordninger og sundhedsanprisninger omfatter
f.eks. gkologimeerkerne, oprindelsesmaerkning og maerkning relateret til baeredygtighed, ernaering og sundhed. Endvi-
dere ydes radgivning i, hvordan sundheds- og baeredygtighedsaspekter ved fadevarerne og maltider bedst kommunike-
res fra detailhandlen eller foodservicesektoren til forbrugerne. Der ydes radgivning i, hvordan og hvilke midler, der vil fa
hgjst mulig effekt i forhold til madspildskampagner m.v. rettet mod forskellige forbrugersegmenter.

Forskning og generel kompetenceopbygning

Inden for omradet er der fokus pa at @ge salg og forbruget af baeredygtige og sunde fedevarer og maltider, som samtidig
er velsmagende. Der er derfor fokus pa vidensopbygning inden for sunde og beeredygtige fadevarer og maltider, som
enten kabes i detailhandlen, tilberedes i husholdninger eller i foodservicesektoren, som omfatter bade den offentlige
foodservicesektor, som f.eks. daginstitutioner, hospitaler, aeldreplejen eller offentlige kantiner eller den private foodser-
vicesektor, som f.eks. restauranter, hoteller eller private kantiner. Endvidere er det behov for viden om, hvordan madpro-
fessionelles kompetence om sund og baeredygtig mad og maltider kan opbygges.

Der kan veere mange grunde til, at det kan vaere sveert at fa forbrugeren til at ege forbruget af sunde og/eller baeredyg-
tige plantebaserede fadevarer pa bekostning af animalske produkter. Der er derfor behov for at fa opbygget viden om
forskellige forbrugersegmenters (f.eks. unge og aeldre, kvinder vs. maend) kendskab til, barrierer (f.eks. anderledes smag
og tekstur) eller drivkraefter (mere baeredygtige og klimavenlige) samt forventning til plantebaserede fadevarer og malti-
der for at kunne aendre deres accept, indkebsadfaerd og forbrug af disse. Samtidig skal strategier, som f.eks. nudging,
der kan anvendes til at andre forbrugernes holdninger, indkgbsadfaerd og forbrug til plantebaserede fgdevarer og malti-
der, kortleegges og afpraves.

| forhold til indkgbsadfaerd er der behov for vidensopbygning om nye redskaber og moderne teknologier, som kan anven-
des til at forbedre og sikre en optimal kommunikation mellem forbrugerne, myndighederne og erhvervslivet. Kommunika-
tion til forbrugerne omfatter ogsa viden om betydning af produktinformation for forbrugernes anvendelse, oplevelse og
forstaelse af fgdevarer, maltider, maerkning og sundhedsanprisning. State of the art forskning pa disse omrader kraever
vidensopbygning indenfor metoder til analyse af data indhentet via sociale medier og VR-supermarkeder. Der skal endvi-
dere opbygges viden om internationalt anerkendte metoder til opggrelse og anprisning af fedevarers klima- og miljgpa-
virkning samt af andre relevante forhold set i et keedeperspektiv og opbygges tilsvarende databaser over danske og
udenlandske fadevarer af forskellig forarbejdningsgrad og sammensaetning.

Endvidere er der inden for omradet ogsa et stort behov for viden om forbrugernes opfattelse forstaelse og accept af samt
praeferencer for fgdevarer og maltider i forhold til produktionsmetoder (f.eks. gkologisk versus konventionel produktion)
eller af sund kost, samt hvilke effekter en sund kost har pa deres sundhed og velveere.

Sigtelinjer for indsatsomradet:
Det er et mal for indsatsen inden for 3-5 ar, at der er:
* Opbygget vidensgrundlag om, hvilke fadevarer forbrugerne kaber og efterspgrger, samt hvordan de bruger fedeva-
rerne i madlavningen.
o Opbygget vidensgrundlag om forbrugernes accept, opfattelse og adfaerd i forhold til sundere og mere baeredygtige
fedevarer.
o Opbygget vidensgrundlag om muligheden for at fremme forbruget af sundere og mere baeredygtige fadevarer og
maltider, samt effekten pa oplevet sundhed, velvaere og livskvalitet for specifikke forbrugersegmenter.
o Opbygget vidensgrundlag om optimal kommunikation mellem forbrugerne, myndighederne og erhvervslivet herunder
standarder for dokumentation af klima- og miljgmaerkning ift. internationale regler.
o Opbygget vidensgrundlag om forbrugernes accept og holdninger til nye fadevarekoncepter herunder: upcyclede fa-
devarer fra sidestramme, k@d/planter, hybride samt nye ingredienser og fedevarer fra hidtil uudnyttede kilder.
e Opbygget vidensgrundlag om forbrugernes accept og holdninger til anvendelse af nye produktionsmetoder og forar-
bejdningsteknikker.
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Det er et mal for indsatsen inden for 5-8 ar, at der er:
e Opbygget viden om hvordan forbrugernes praeferencer og adfeerd kan azendres mod en mere baeredygtig og/ eller
sundere kost.
* Opbygget viden om forbrugernes tillid til og accept af nye produktionsmetoder, nye fadevarer og fadevarekoncepter.
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3. Samarbejder

3.1 Nationalt samarbejde

AU samarbejder med alle nationale universiteter om projektbaseret forskning og innovation. Forskningsaktiviteterne er
primzert baseret pa konkurrencemaessige initiativer, hvor AU typisk arbejder sammen med ét eller to andre danske uni-
versiteter om offentlige- eller privatfinansierede projekter. Ud over de danske universiteter samarbejder AU ogsa aktivt
med GTS-institutterne, iseer Teknologisk Institut og deltager i innovationskonsortier som f.eks. Fadevarenetvaerket.

DCA har siden 2021 varetaget sekretariatet for samarbejdet med Food and BioCluster Denmark, der leder projektet Inno-
vationskraft med stette fra Forsknings- og Uddannelsesstyrelsen (2021-2024). Under projektet medfinansieres pa AU en
raekke aktiviteter, der involverer virksomheder og repraesentanter fra erhvervslivet.

AU-FOOD er endvidere involveret i mange projektinitiativer, som er stgttet af Future Food and Bioressource Innovation
(FFBI) og Danish Food Innovation netveerk, som har til hensigt at statte SMV virksomheder. AU er strategisk partner i
EIT Food konsortiet, som bestar af over 134 partnerne fra 13 europaeiske lande, heriblandt farende internationale fade-
varevirksomheder, forskningscentre og universiteter. EIT Food er i 2023 blevet et mere abent konsortium og er nu positi-
oneret som verdens stgrste fgdevareinnovationsfaelleskab. EIT Foods har prioriteret tre missioner, der har til formal at
adressere en reekke af de helt store globale udfordringer i relation til fedevarer, herunder madspild, globale helbredspro-
blemer som underernaering og fedme, knaphed pa ressourcer, alternative proteiner, reduktion af brugbar landbrugsjord
pga. klimaforandringer samt miljgproblemer. De tre missioner er 1) Healthier lives through food, 2) A net zero food sys-
tem og 3) Managing risk for a fair and resilient food system. Dertil opereres der indenfor tre tvaergdende temaer: A) Re-
generativt landbrug, B) Maerkning, emballering og gennemsigtighed og C) Proteindiversificering. EIT Food fungerer som
en steerk brobygger for AU i forhold til andre initiativer pa europaeisk, nationalt og regionalt niveau med henblik pa at for-
staerke indflydelsen/virkningen af AU’s forskning og innovation. AU’s deltagelse i EIT Food placerer Danmark i en dyna-
misk position inden for dette netveerk af organisationer og forbrugere, og inddrager AU’s FOOD og MAPP-gkosystem i et
globalt agri-food ivaerksaetter system. AU er lead pa 12 igangvaerende projekter stattet af EIT Food, hvoraf seks er foran-
kret i FOOD, tre i MAPP-centret og ét i The kitchen — AU’s start-up hub. Udover projekterne, er der nogle veerdifulde eu-
ropzeisk baserede netvaerksaktiviteter, sdsom en raekke taenketanke hvor AU er godt placeret i taeenketanken "Protein
Diversification”.

AU er medlem af Radet for Sund Mad, hvor universitetet er repraesenteret af MAPP, FOOD og DPU. AU star desuden i
spidsen for et nyt hgjteknologisk laboratoriecenter, Open Innovation FOOD & Health Laboratory (FOODHAY), som er et
nationalt konsortium bestaende af DTU, FOOD, KU, DTI, MAPP, AU FOOD og Arla. Dette vigtige initiativ finansieres fra
2020, og vil sikre en ny forskningsinfrastruktur indenfor fire nggleomrader: 1) Biomarker- og Screeningsplatform, 2) Pro-
teomics og Metabolomics Platform, 3) Platform for Fadevarer og Biofysik og 4) Sensorik og Forbruger Platform. En vee-
sentlig del af de nye forskningsfaciliteter har/far til huse hos Institut for Fgdevarer i AGRO Food Park.

Investeringen understatter kvaliteten og relevansen af AU’s forsknings- og undervisningsinitiativer, og vil direkte pavirke
AU’s evne til at levere ny viden, teknologier og innovative Igsninger inden for mad og ingredienser. Det nye udstyr under-
stotter det steerke forskningssamarbejde mellem universiteterne og fadevareindustrien. Sammen med fadevareindu-
strien, vil AU bidrage til, at Danmark leverer innovative, sunde og baeredygtige fadevarer til den globale forbruger.

FOOD og Centre for Innovative Food Research (CiFOOD) er sammen med Aarhus By, Agro Food Park og Region Mid-
tjylland udneevnt som sakaldt Food CityLab under det EU-finansierede FoodCLIC ’Integrated urban FOOD policies — de-
veloping sustainability Co-benefits, spatial Linkages, social Inclusion and sectoral Connections to transform food systems
in city-regions’. Formalet er at ruste fedevaresystemer til fremtiden ved at styrke forbindelsen til lokalsamfundene. Ci-
tyLab vil bl.a. holde workshops med deltagelse af forbrugerrepraesentanter, NGO’er og industriaktarer. Fokus vil veere at
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etablere en forstaelse for forbindelsen mellem fgdevarer og velveere, og hvordan fadevarer kan levere funktionalitet ud-
over basal neering.

MAPP har gennem flere forskningsprojekter, herunder PlantPro (Innovationsfonden) og PlantTip (NNF) fokus pa hvordan
den grgnne omstilling pavirker fedevaremarkederne og forbrugeradfeerden. MAPP og AU FOOD er aktive i CBIO. | dette
regi, er der i 2024 opstartet et samarbejde om vidensopbygning og monitorering i forhold til aktiviteter, der vedrgrer
"Upcycling i food systems’. MAPP har deltaget i den seneste videnssyntese om gkologi, og er fra 2024 repreesenteret i
Ekspertudvalget for Jkologistatistik ved Danmarks Statistik. AU FOOD og MAPP er aktive i Centre for Sustainable
Agrifood Systems (START).

Center (iNANO); Institut for Folkesundhed (HEALTH); Institut for Klinisk Medicin; MAPP Center. Disse institutter danner
et steerkt netvaerk sammen med bade nationale og internationale forsknings- og industriellepartnere. Centeret fokuserer
iseer pa at styrke samarbejde med fgdevareindustrien. Formalet med centeret er at blive nationalt ferende og et internati-
onalt anerkendt forskningscenter, som forsker i og udvikler innovative, naturlige og bekvemmelige fadevarelgsninger,
som isaer adresserer de store sociale udfordringer inden for livsstilstrends, sundhed og fadevarer. Centeret vil fokusere
pa omraderne ravarekvalitet, minimale processeringsteknologier, multifunktionelle emballeringslgsninger, fedevaresam-
mensaetning og validering, fedevarekvalitet, ernaering og sundhed, sensorisk kvalitet og perception af fedevarer savel
som beeredygtighed af fadevare produktionssystemer for herved at kunne bidrage til udvikling af innovative fadevarelas-
ninger pa tveers af hele fadevarekaeden. Dette er illustreret i nedenstaende figur:
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3.2 Internationalt samarbejde
AU-FOOD, AGRO og MAPP har et omfangsrigt forskningssamarbejde med flere internationale universiteter og forsk-
ningsinstitutioner i Europa, Nord- og Sydamerika, Australien, Asien og Afrika.

Det internationale samarbejde foregar gennem projekter, inklusivt EU-projekter. Disse projekter resulterer ofte i udveks-
ling af PhD/post docs, metodikker, data og feelles publikationer. Andre former for samarbejde inkluderer besag, ophold af
kortere varighed, faelles ansggninger, undervisning, gaesteforeleesninger og deltagelse i evalueringskomiteer.

DCA er fortsat aktive i flere Horizon Europe projekter og partnerskaber pa vegne af institutterne under Tech. Saerligt kan
det naevnes, at DCA koordinerer EJP Soil, PrepSoil og NATIOONS.

Indenfor fedevareomradet er DCA aktiv i projektet FoodPathS, en raekke af Coordination and Supporting Activities, som
skal forberede partnerskabet for Sustainable Food Systems (P-SFS). Projektet og det senere partnerskab skal stgtte og
finansiere forskning og innovation i baeredygtige fadevaresystemer. Desuden deltager FOOD og MAPP i FutureFoodS,
hvor DCA indgar som partner. DCA er yderligere blevet en del af Core Group i P-SFS, der bidrog til projektans@gning
indsendt i marts 2024, som er accepteret og under forhandling og skal lede en arbejdspakke, der skal udvikle den trans-
europaeiske myndighedsbetjening (science to policy advice) inden for fadevaresystemer. FOOD, AGRO, MAPP og
ICROFS er ogsa en aktiv del af de nye partnerskaber.

Bade ved FOOD, AGRO og MAPP er der mange internationale master- og Ph.d.-studerende, som fremmer det internatio-

nale samarbejde med andre forskningsinstitutioner. Mange Ph.d.- studerende har veeret og/eller skal pa udenlandsop-
hold ved ovenfor neevnte internationale forskningsinstitutioner.
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AU har et omfattende forskningssamarbejde med internationale universiteter, virksomheder og gvrige organisationer.
Forskere fra FOOD deltager i internationale fedevarenetvaerk som European Sensory Network (ESN), som er et interna-
tionalt sensorik- og forbrugernetveerk mellem industri og universiteter, EU teknologiplatformen Food for Life, savel som
en reekke EU/internationale projekter. AGRO deltager i et internationalt forskningssamarbejde omkring kvantificering af
fedevarernes beeredygtighed og udvikling af teknologier til at reducerer klima- og miljgbelastningen af fadevareproduktio-
nen.

MAPP har deltaget i/ledt talrige EU-finansierede forskningsprojekter, og samarbejder i denne og andre forbindelsen med
ferende internationale forskere, som jeevnligt er pa forskningsophold i forbindelse med samarbejde med MAPP Centeret.
MAPPs ekspertise efterspgrges internationalt og udmenter bl.a. i deltagelse i EU-platformen Food for Life, som udarbej-
der input til EU’s udformning af strategiske forskningsprogrammer under Horizon Europe. MAPP gennemfarer arligt en
national konference om forskning i fadevarerelateret forbrugeradfeerd og markedsfgring. Desuden organiserer MAPP
sammen med internationale forskningspartnere hvert ar den internationale forskningskonference: The Food marketing
Symposium.

FOOD, AGRO og MAPP er involveret i Sino-Danish Centre (SDC) som beskrevet herunder. Som fglge heraf er der etable-
ret samarbejde mellem FOOD, AGRO og MAPP og flere anerkendte kinesiske universiteter og institutioner.

3.3 Uddannelse

FOOD, AGRO og MAPP er involveret i undervisning og uddannelse af bachelor- og masterstuderende. Til institutterne er
der séledes tilknyttet et stigende antal af bade danske og internationale master- og ph.d.-studerende samt et gget talentlag
af postdocs, der kan bidrage til lgsningen af den forskningsbaserede radgivning af myndighederne.

FOOD, AGRO og MAPP er en del af SDC som er et partnerskab mellem de otte danske universiteter, The Chinese Aca-
demy of Sciences (CAS) og the University of Chinese Academy of Sciences (UCAS). SDC'’s aktiviteter omfatter fem ud-
valgte fokusomrader, syv Master uddannelser og et stort antal Ph.d.-studerende. Det overordnede formal er at promovere
og styrke samarbejde mellem danske og kinesiske uddannelser og gge mobiliteten af studerende og forskere mellem
Danmark og Kina. FOOD og AGRO er involveret i masterprogrammer, og FOOD, AGRO og MAPP har flere Ph.d.-stude-
rende under SDC, ca. 5-6 i alt.

AU-FOOD er en del af EIT Masters programmet, hvor studerende fra forskellige europaeiske universiteter falger ét eller
flere semestre ved AU.

3.4 Erhvervs- og interessentdialog

Parterne er enige om, at gennemfgrelse af neervaerende aftale forudsaetter en konstruktiv og direkte dialog mellem
FOOD, AGRO og MAPP og de relevante erhvervssektorer. Dialogen omfatter savel resultater fra forsknings- og udvik-
lingsprojekter som input til strategisk udvikling og udformning af nye aktiviteter og projekter. AU har som en del af dialo-
gen kortlagt de kompetencer og faciliteter AU rédder over pa fedevareforskningsomradet i publikationen: Enabling world-
class food innovation and sustainable food production - with interdisciplinary research solutions from Aarhus University.
Desuden identificeres en raekke lgftesteenger eller forudsaetninger, der er ngdvendige for at Iase de store udfordringer pa
fadevareomradet, som verden star overfor.

AU bidrager aktivt til at understatte FVM’s og Uddannelses- og Forskningsministeriets arbejde med udvikling og imple-
mentering af den granne omstilling.

3.5 Kommunikation og synlighed

For at synliggere nytten af aktiviteter og forskningsresultater i relation til myndighedsbetjeningen pa fedevare- og forbru-
geromradet, udsender DCA lgbende nyhedsbreve med indhold pa dansk og engelsk. Indholdet i nyhedsbrevet bygger i
vid udstraekning pa myndighedsradgivning og kan frit tilgas pa DCA’s hjemmeside.
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Der er desuden et omfattende samarbejde med bade styrelser og en lang raekke organisationer omkring formidling af
viden fra forskning og myndighedsbetjening. Det sker bl.a. via temamgder, kongresser m.m. Nar det er relevant, oriente-
res Fgdevarestyrelsen (FVST) og Landbrugs- og Fiskeristyrelsen (LFST) forud for kommunikation til offentligheden. Den
del af AU’s radgivning, der er egnet hertil, offentliggeres pa DCA’s hjemmeside som angivet i Rammeaftalen.

AU-FOOD og AGRO publicerer desuden pressemeddelelser og populeervidenskabelige artikler. FOOD, AGRO og MAPP
bruger en lang raekke kanaler — bl.a. hjemmesider, sociale medier, fagmedier, AU’s medier, samt brede og regionale me-
dier som TV, dagblade og radio.

AU-FOOD og MAPP bidrager ogsa til AU Food Platform, der har til formal at understgatte tvaergdende kommunikation
med henholdsvis fadevareproducenter og akterer pd sundhedsomradet. Et nagleelement i AU Food Platformen er en
webportal, som drives af DCA.

AU-FOOD og MAPP har fokus pa formidling i forbindelse med nationale mgder med naglepersoner inden for industri og
samfund. MAPP afholder en gang om aret en MAPP- konference, som er rettet mod myndigheder og erhvervslivet, hvor
resultater fra samarbejdet med FVM indgar. Derudover er AU-FOOD synlige ved en lang raekke events som Food Festival
og folkemgdet pa Bornholm og der holdes jeevnlige "abne dage” arrangementer om forskellige emner.

Pa internationalt plan sker kommunikationen via deltagelse i workshops, konferencer og komiteer. Derudover er mange
ngglepersoner ved AU involveret i udarbejdelse af forskningsstrategier.

3.6 Synergi

De forskningsressourcer, som DCA far fra aftalebevillingen, bruges i vidt omfang som medfinansiering af eksternt finan-
sierede projekter i de forskellige institutter, der direkte understatter myndighedsbetjeningen. Hermed udnyttes en vae-
sentlig synergieffekt mellem myndighedsbetjeningen og de @vrige forskningsaktiviteter.

Der udnyttes synergier i snitfladerne mellem forskning, radgivning og erhvervssamarbejde, og en stor del af forskningen
udfgres i samarbejde med vidensinstitutioner og virksomheder inden for fadevarer og landbrug.

| tillzeg til synergieffekterne mellem myndighedsbetjeningsopgaverne og AU’s gvrige aktiviteter, er der derfor ogsa gode

samarbejdsrelationer med Institut for Ecoscience (ECOS) og Danmarks institut for Peedagogik og Uddannelse (DPU),
som er med til at sikre den faglige bredde i myndighedsbetjeningen.
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4. Organisering og bemanding af
samarbejdsfora

4.1 Chefgruppe

Det faglige samarbejde mellem AU og FVM, herunder FVST og LFST samt radgivning og opfglgning pa status for aftalte
konkrete opgaver, varetages i overensstemmelse med rammeaftalens bestemmelser af en chefgruppe. Chefgruppens

sammensazetning er:

Institution

Deltager

Navn

Fedevarestyrelsen (FVST)

Fedevaredirektgr (formand)

Tejs Binderup

Enhedschef, Beeredygtig Mad og Sundhed

Kirstine Hartvig Mahler

Enhedschef, Kemi og Fadevarekvalitet

Henrik Dammand

Enhedschef, Foder- og F@devaresikkerhed

Lene Mglsted Jensen

Enhedschef, Center for Internationalt Sam-

Hanne Larsen

arbejde

Styrelsen for Grgn Arealomlaegning | Specialkonsulent Bjarne Thomsen

og Vandmiljg (SGAV)

Aarhus Universitet (AU) Institutleder, Institut for Fedevarer Anne-Louise D. Nielsen

Koordinator for myndighedsbetjening, Tino Bech-Larsen

MAPP Centret

Institutleder, Institut for Ecoscience Mikkel Tamstorf

Institutleder, Institut for Agrogkologi Jorgen E. Olesen

Centerdirektar, Nationalt Center for Fgde-
varer og Jordbrug

Niels Halberg

Efter behov kan begge parter supplere med relevante medarbejdere.

Efter oplaeg fra de bergrte enheder i alle institutioner aftaler chefgruppen arligt den naermere prioritering og beskrivelse af
radgivningen og af de ydelser, som AU’s institutter skal levere til FVM, jf. punkt 2 og 6 i denne aftale. Konkrete problem-
stillinger pa de enkelte faglige omrader draftes direkte mellem enhedschefen i FVM og de relevante institutledere pa AU.

41.1 Evt. arbejdsgrupper

Chefgruppen kan nedsaette undergrupper efter behov i relation til de enkelte indsatsomrader og/eller pa tveers heraf med
henblik pa Igbende at styrke den faglige dialog og udveksle gensidig information om tiltag inden for aftalens faglige omra-
der. Hver undergruppe har ophaeng hos én eller flere chefer i chefgruppen.

4.2 Sagsbehandlingstider

Nar FVM bestiller en opgave ved AU, angives det i bestillingen sa praecist som muligt, hvilken
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opgave, der gnskes lgst med angivelse af relevante oplysninger, som styrelsen ligger inde med. Ved bestillinger fglges
principperne for "den gode bestilling”, jf. rammeaftalen.

AU foretager ved modtagelsen af sagen en vurdering af den forventede sagsbehandlingstid. Hvis denne skannes at veere
af laeengere varighed end normalt, aftaler parterne de naermere tidsfrister for besvarelserne under hensyntagen til FVM’s
behov og sagens neaermere karakter.

| sager, hvor FVM skal bruge en udtalelse fra AU, som led i behandlingen af en sag, der vedragrer en borger eller en virk-
somhed, tilstraeber AU, at sagsbehandlingstiden som udgangspunkt holdes under tre maneder.

| andre sager, hvor der indhentes bidrag fra AU, vil der kunne opereres med kortere eller leengere frister end tre maneder.
Kortere frister vil typisk gaelde for sager, hvor der skal indhentes bidrag til igangveerende forhandlinger om ny EU-lovgiv-
ning, behandlingen af sager med tilknytning til den hjemlige politiske proces, kontrol af sikkerheden af allerede markeds-
forte produkter eller pataenkte tilsaetninger af naeringsstoffer og lignende.

Leengere frister kan veere ngdvendige f.eks. ved mere komplicerede sager, herunder bl.a. kvantitative risiko- og sund-
hedsvurderinger eller tilfaelde, hvor der er tale om flere sammenfaldende komplicerede sager.

AU’s institutter skal pa et sa tidligt tidspunkt som muligt orientere FVM, hvis der i en sag er problemer med at levere in-
den for den aftalte tidsfrist.
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5. @Gkonomi

Jaevnfer finanslov for 2025 er FVM's bevillinger til AU samlet pa én hovedkonto (§ 24.34.20) pa i alt 245,7 mio. kr. Til

ydelsesaftalen vedr. Fedevarekvalitet og Forbrugeradfeerd er der afsat 20,4 mio. kr.

Tabel 1: Den gkonomiske ramme i ar 2025 i mio. kr.

Indsatsomrade | alt Heraf Heraf Forsknings-
radgivning forskning andel i %

Fadevarekvalitet og produktionsmetoder 8,0 4,0 4,0 50%

Fodevarekvalitet, nye fgdevarer og processering 7,0 3,5 3,5 50%

Forbrugeradfeerd- praeferencer - og maltid- svaner | 5,4 27 27 50%

I alt 20,4 10,2 10,2 50%

Heraf direkte omkostninger

Heraf indirekte omkostninger

Note: Den indikative fordeling af omkostninger er foretaget pa baggrund af FL2025 samt beregning med udgangspunkt i

halvarsrapporten for 2024.

6. Arbejdsprogram

Vedlaegges som bilag.
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